
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
   repas de noêl

Râpé de chou
rouge aux dés
de mimolette

Boulgour à la
libanaise Carotte râpée betteraves sauce

moutardée

Assiette apéritifs 
Beignets de crevettes,
sticks de fromage et

roulés saucisses

Sauté de veau
aux oignons 

Filet de lieu
sauce citronnée Jambon braisé 

boulettes de pois
chiches sauce

fromage blanc à la
menthe

Sauté de chapon aux
marrons 

Penne rigate Poêlée
méridionale

Purée de pois
cassés au

fromage frais 
riz aux légumes

Pommes duchesse et
Fagots de haricots

verts

Compote
pomme - fraise Yaourt aromatisé Fruit de saison fruit de saison Bûche de Noël

RESTAURATION SCOLAIRE A VERNOUX-EN-VIVARAIS

Du 16 au 20 décembre 2024
Menus réalisés par une diététicienne diplômée et susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements

Provenance produits locaux :
GAEC Les acacias Vernoux

GAEC Les bouveronnets St Jean Chambre
GAEC Les abeilles paysannes Vernoux

L’atelier végétal St Michel de Chabrillanoux
Lap’s fruits St Laurent du Pape

*Viande d’origine française
Les légumes et les produits laitiers “locaux” sont privilégiés


