
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI  VENDREDI

Jambon beurre
(5)

batavia aux
croûtons et

dés de fromage
(2-3-5-7)

macédoine
(1-2-3)

salade de pâtes
aux crudités et
dés d’emmental

(2-3-5)

endives aux pommes
(2-3)

rôti de veau filet de merlu
à l’aneth (5)

éCHINE DE PORC
AU JUS Steak haché paicifish sauce citron

(5)

gnocchi
gratiné (7-5)

carottes
persollés

pomme de terre
rissolée haricots verts riz blanc

fruit de
saison

brownie au
chocolat de
aimé (1-5-7-10)

yaourt aux
fruits (5) Fruit de saison danette à la vanille

(5)

RESTAURATION SCOLAIRE A VERNOUX-EN-VIVARAIS
Du 13 janvier au 17 janvier 2025

Menus réalisés par une diététicienne diplômée et susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements

Provenance produits locaux :
GAEC Les acacias Vernoux

GAEC Les bouveronnets St Jean Chambre
GAEC Les abeilles paysannes Vernoux

L’atelier végétal St Michel de Chabrillanoux
Lap’s fruits St Laurent du Pape

*Viande d’origine française
Les légumes et les produits laitiers “locaux” sont privilégiés


