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Menus réalisés par une diététicienne diplômée et susceptibles d’être modifiés selon les approvisionnements

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI  VENDREDI

BATAVIA AUX
ŒUFS DURS

(1-2-3)

salade de chou
blanc aux
raisins secs

(2-3)

betteraves et
dés de

mimolette
(2-3-5)

salade de riz (2-3) saucissons/
cornichons

lasagnes
Végétarienne

(5-7)
rôti de porc

escalope de
dinde milanaise

(7)

sauté de veau au
jus

brandade de poisson
(5)

carottes a la
crème (5) semoule (7) poêlée maraîchère salade verte et dés

de fromage (2-3-5)

yaourt
aromatisé (5)

gâteau basque
(1-5-7-10) fruit de saison flan orange compote biscuit (7)

*Viande d’origine française
Les légumes et les produits laitiers “locaux” sont privilégiés

Provenance produits locaux :
GAEC Les acacias Vernoux

GAEC Les bouveronnets St Jean Chambre
GAEC Les abeilles paysannes Vernoux

L’atelier végétal St Michel de Chabrillanoux
Lap’s fruits St Laurent du Pape


